SVEVIA

arte culinaria

Proposta di Menu Degustazione
“Il Territorio”

‘N Zalate de Pulepe e lacce

Insalata di polpo con centrifugato di sedano e lime
Kk K K*

‘U Pappone

Panecotto in brodetto di pesce
KK KKk

‘A pasta chi coccele
Chitarrine alle vongole e cozze con alghe di mare

KHXKRX

‘U pesce arracanate chi patate
Pescato del giorno al forno mollicato

con patate
KKK KK

Il Milk Pan Molisano
Soffice tortino bagnato con liquore milk e ricoperto di glassa al cioccolato bianco
e nocciole

50
Coperto e acqua demineralizzata inclusa

Il menu degustazione non puo essere modificato
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Coperto e acqua demineralizzata inclusa

La Nostra Carta del Crudo

Vendita secondo disponibilita

Ostrica speciale Gillardeau n°o3 - Francia al pezzo
Allergeni 2,4,14
Ostrica speciale Royal David Hervé n°03 - Francia al pezzo
Allergeni 2,4,14

Degustazione di frutti di mare e crostacei crudi®
Allergenti 2,4,6,11,14

Gran plateau di frutti di mare, carpacci® e tartare® ( 2 portate )
Allergenti 2,4,6,11,14

Selezione di carpacci°di pesce olio e limone
Allergent 2,4,6,10,11,14

Tartare di tonno®°, guacamole e pane carasau
Allergeni 1,4

Gli Antipasti

Selezione di antipasti di mare freddi e caldi
Allergent tutti

Passata di fave con cicoria e mazzancolle® al lardo
Allergeni 1,2,9,12,13

Insalata di polpo con centrifugato di sedano e lime
Allergenti 9,14

‘U pappone - Panecotto in brodetto di pesce
“piatto del territorio”
Allergenti 1,2,4,9,14

Selezione di salumi artigianali molisani con burrata
Allergeni 7,12

Uovo croccante, verdurine di stagione, fonduta di caciocavallo al

tartufo
Allergeni 1,3,7,9,12
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I Primi Piatti

Risotto cacio e pepe con crudo di tonno e limone 14
(min. per 2 porz.)

Allergenti 4,7,9,12

Chitarrine con genovese di totani, gamberi rosa e bottarga di 13
muggine

Allergeni 1,2,3,4,9,12,14

Schiaffoni ai frutti di mare e pomodorini infornati 14

(serviti sgusciati)
Allergeni 1,2,3,4,9,12,14

Ravioli ai 3 crostacei con ragu di triglia e guanciale 15
Allergeni 1,2,3,4,7,9,12

Quadrucci in brodetto di cicale, calamari e ricotta 13
“piatto tipico”
Allergeni 1,2,3,4,7,9,12,14

Chicche di patate al sugo di ventricina e caciocavallo 11
“rivisitazione primo di carne del territorio”
Allergeni 1,3,7,9,12

Tabella circa la presenza di sostanze o di prodotti che provocano
allergie o intolleranze (AI SENSI DI:REG CE 1169/2011 - NOTA MIN. SALUTE
06/02/2015)
1.Cereali contenenti glutine - 2. Crostacei e prodotti a base di crostacei - 3. Uova e prodotti
contenenti uova - 4. Pesce e prodotti a base di pesce - 5. Arachidi - 6. Soia - 7. Latte e
prodotti a base di latte - 8. Frutta a guscio- 9.Sedano e prodotti a base di sedano
10. Senape e prodotti a base di senape - 11. Semi di Sesamo e prodotti a base di sesamo- 12.
Anidride solforosa e solfiti_13. Lupini e prodotti a base di lupini - 14. Molluschi e prodotti a
base di molluschi

°Prodotti per uso da crudo di difficile reperibilita da noi trattati e poi abbattuti a — 36° (al cuore
-20°) e conservati a -18° per garantire la freschezza, secondo quanto previsto dal Reg. (CE) n.
853/2004 - *Prodotto acquistato surgelato
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I Secondi Piatti

Tagliata di tonno spadellato, julienne di verdurine

con misticanza e riduzione di tintilia
Allergenti 4,12

Frittura mista di pesce
Allergeni 1,2,4,8,12,14

Pescato del giorno in crosta di sale alle erbe con patate al forno
Allergenti 4

Coda di rana pescatrice con panatura croccante alle olive, scarola

ripassata, salsa alle acciughe
Allergeni 1,4,7,9,12

Filetto di rombo al forno con passata di pomodorini gialli,

funghi cardoncelli e olive
Allergeni 4,9,12

Calamari con misto di verdure alla griglia e salsa ajvar
Allergeni 14

Filetto di manzo, patate al forno e fonduta di caciocavallo al

tartufo
Allergenti 7,12

Contorni

Vendita Taralli vari gusti gr 250
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